MENUS proposés jusque fin d’année

Restaurant Service mar. 12 nov. 24 mer. 13 nov. 24
Fricasses de volaille 2 Iancienne, pates fraiches Civet de sole au vin rouge, risotto au safran
La Brasserie 1 Déjeuner _ ' o
Creme brulze vanille, poire caramslizes Crumblz 2ux pommes

Millefzuille de tomates mozzarella ) .
Entrae surprize
Pavz dz boeuf au poivre vert, petit paté dz pomme

La Croisee des Auvergnatz et carottes vichy

Magret de canard, pomme darphin, légumes 3
Déjeuner
Saveurs

I'Anglaize

Mousse chocolat crumble noisettz et anglaise Dessert réalisé par 4l
treali Ve

mousseuse
Magret de canard / pomme Darphin
) légumes 2 [ Anglaize
La Brasserie 2 Déjeuner - FERME -
Dessert du patissier
La Croisée de . . ,
roisee ges Diner - FERME - - FERME -
Saveurs

jeu. 14 nov. 24

- FERME -

Tarte aux poireaux et saumon fume, mesclun
Quenellz dz merlan aux crevisses

Creme renvarses u caramel, poirs pochéz, granité aux
poires

- FERME -

- COMPLET -
Zlat lbre autour du magret

ou
Plat libre autour du cabillaud

Moelleux au marron

ven. 15 nov. 24
Coeur de saumon croustillant, écrazée de pommes de
terre

Tartz ganache chocolat noir

- FERME -

- FERME -

- FERME -



Restaurant

La Brasserie 1

La Croisée des
Saveurs

La Brasserie 2

Restaurant

La Brasserie 1

La Brasserie 2

La Croisée des Saveurs

Service

Déjeuner

Déjeuner

Déjeuner

Service

Déjeuner

Déjeuner

Déjeuner

lun. 18 nov. 24

Pavé de cabillaud, puree de pommes de terre
aromatis

Riz au lait crémeuy et caramel dz banang

mar. 19 nov. 24 mer. 20 nov. 24

Pavé de rumstack saute sauce au poivre vert,

Lapin aux olives et champignons, tagliatalles au beurre } o _
tagliatelles fraiches 2t flan de legumas

Crame brulée aux senteurs de Provence miel et abricot . . .
Tane au chocolat, crame anglaisz

Crame de chou-fleur aux coquillages Entrée surpriss

Loup grillé, émulsion de beurre au pastis et fenouil en Magret de canard pomme sarladaiss [agumes

- FERME - gratin croquants

Tartelette au citron meringues Dessert r2alize par | 2leve

Magret de canard pomme Sarladaise / legumes

croquants

- FERME - - FERME -
Dessert du patissier
lun. 25 nov. 24 mar. 26 nov. 24
Poulet sauté chasseur, pommes noisatte ou pates Stzak 3u poivre, pommas boulangéres

Tarts aux pommes

Mousse au chocolat, tuiles aux amandes

Pave de cabillaud facon Aioli

Dessert du patissier

- FERME -

- FERME -

Gnoccehis 2 I3 Parisienne

2rochette de noix de 5t Jacques lardees, craquant dz poirsaux 2t jus de
viande cors2

Crépes farcies aux fruits d'/Automne et pomms séchés

ven. 22 nov. 24
Meny Beaujolois

Cufs meurstts
Beeuf bourguignon
Bzignats dz pomme grand-merz

- FERME -

- FERME -

mer. 27 nov. 24
Pavé de lieu jaune Dizppoise et pilaf d'épeautrs

Crépes sauce caramel 2t chantilly

Papillote de cabillaud
legumes du solzil, beurre Nantais et riz s3uvags

Deszart du patissier

- FERME -



Restaurant
La Croisée des Saveurs

Restaurant Service

La Croisée des Saveurs Déjeuner

La Croisée des Saveurs Diner

Restaurant Service
La Croisée des Saveurs Déjeuner
La Brasserie 1 Déjeuner

Service

Déjeuner

mar. 10 déc. 24
Velouts de moules au safran

Magret de canard laqué, riz cantonnais

Crame brilée pistache et créme chocolat, tuile caramélisés aux
amandes

- FERME -

mar. 17 déc. 24
Escalope de foiz gras, tart fine aux pommes, réduction dz pommeau

Supréme de pintade n crodte d'herbes, crépes Vonnassiennes, purée
de celeri, jus de viande aux chitzignes

Buche de Noél

- FERME -

mar. 03 déc. 24
Cuf mollet craquant Bourguignonne

Pave de sandre % sel, embeurrée de choux et '3l doux

Raviole d ananas fruit exotique et rocher coco

mer. 11 déc. 24 jeu. 12 déc. 24
Saumon fumé et blinis, créme 3 I'aneth

Buffzt de fromages Italiens Pave de carf szuce Grand Veneur, purge de celer rave, l2gumes oubliss
gtuvés (Crosnes, topinambours, navets boule, carotte) airelles
Dessers réalisé par I'éléve
Croquembouche, granité au champagne

- COMPLET -
Plat liore autour de |z 5t Jacques

) ou
- FERME -
Plat libre autour du foie gras
Blches
mer. 18 déc. 24 jeu. 19 déc. 24
Tarrine de foiz gras, chutney, pain d'épices
- FERME - Strudel de sandre au saumon fumé, choucroute

Buche dz Noél mangue passion

Supréme de pintadzau fermier farce fing, jus aux morilles, gratin
dauphinois )
- FERME -

Deszart de Noél de nos patissiers



